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Artu propone un viaggio alla scoperta del design, dei vini, dei prodotti e della migliore ristorazione
italiana, di quella che coniuga la grande tradizione gastronomica con I'innovazione e la creativita dei
cuochi. Ogni regione, ad ogni passo, offre la gemma preziosa di un cibo, di un vino, di un prodotto
originale e unico che identifica latitudine, storia, sensibilita creativa. Il restyling della rivista, i testi e
le accurate immagini fanno di questa rivista un “prontuario di piaceri”, da ascoltare, come fosse un
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nuovo, affascinante, esperanto del gusto sempre pil vicino al mondo trade. Testo bilingue.

RUBRICHE

Sapori

Il gusto non & mai statico.
Evolve, sperimenta, si avventura
Su nuovi terreni, riscopre

il passato e guarda al futuro.
Chef e ristoratori testimoniano
le tendenze pitl innovative della
gastronomia in ambito italiano
e internazionale.

Attraverso un'iconografia
elegante e attenta, che fotografa
le ricette e gli ambienti, si
scoprono i protagonisti della
ristorazione di alto livello.

Prodotti

Specialita alimentari, vini

e bevande vengono raccontati
in un'ottica di filiera, mentre

le materie prime vengono
interpretate in funzione della
stagionalita, della regionalita

e dell'innovazione.

Monografie su cantine, produttori
di vini e di alimenti permettono
di scoprire le aziende piu
interessanti del food&beverage.

Territorio

Viaggi e suggestioni alla
scoperta delle eccellenze
agroalimentari e
gastronomiche di citta,
regioni e paesi.

Percorsi inediti per scoprire
i prodotti tipici, i vini del
terroir, i produttori

e i ristoratori d'eccellenza.

Tecnica

Tutto quello che i ristoratori
avrebbero sempre voluto
sapere su attrezzature,
tecniche, prodotti,
abbinamenti e consumi.

Le innovazioni piu recenti,
le opportunita

piu interessanti, i servizi piu
utili e le idee da mettere

in pratica, illustrate in
un’ottica di servizio per
fornire risposte concrete
alle esigenze pratiche

del target.

Food design

Sempre attento non solo al
contenuto, ma anche al
contenitore, Artl propone
soluzioni di arredo della tavola,
della sala e della cucina.

E si diverte a indagare le
fascinazioni della creativita
applicata al cibo: dalla mise

en place ai casalinghi, dal flower
design all'arredo dei locali.
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FORMATO

DELLE INSERZIONI

Il Copertina €4.000 Pagina intera €
Ill Copertina  €3.300 Doppia pagina €
IV Copertina  €6.000 1/2 pagina €
| Romana €4.500 Posizione rigore

1/2 vert.
120x320

Doppia pagina
480x320

Pag. intera
240x320

3.000
5.500
2.000
+15%

SPECIFICHE TECNICHE
PER IL MATERIALE DI STAMPA

Formati: formato PDF ad alta risoluzione
(300 dpi) ottimizzato per la stampa,
pit 3 mm per lato di refilo.

Supporti: CD + prova colore, Server Sharepoint
di Fiera Milano Editore

N.B: non inviare i file per posta elettronica.
Le lavorazioni di materiali non conformi
alle specifiche sopra citate sia tecniche,

sia di formato, saranno fatturate
forfettariamente (€ 50,00).
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DATI TECNICI DI STAMPA

* GENNAIO * LUGLIO Offset su carta patinata opaca da 100 gr.
* APRILE * OTTOBRE Copertina: carta patinata opaca 200 gr.
TIRATURA
5.000/8.000 copie
DIFFUSIONE TARGET
distribuzione
fiere
19%
nord agriturismi
46% b&b
5%
estero agenzie di
2% ristoranti comunicazione
enoteche 5%
37%

sud e isole
18%

centro
34%

glamour
caffe
aziende 4%
produttrici
23%
alberghi
esclusivi
italia/mondo

7%
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